Viaggio di studio SPES

(% italiana diqualita nellalavorazione
: delle piante officinaliseguendo
protocolli BIO, gli studenti hanno
partecipatoall'evento “La
settimana delle Universita”, un
momento di incontro fra gli
studenti e 'operativita del mondo
del lavoro, che permette di vedere
le varie fasi della coltivazione,
prima trasformazione e produzione|
del prodottofinito. Oltre alla visita,
i ragazzl sono stati coinvoltiin
“sfide” sul riconoscimento delle
piante, brevi seminari e un ottimo
intermezzo culinario offerto dalla
Famiglia Cornioli, esempio di
connubio fra lavoro sul campo,
studio e intraprendenza.

Lultimo giorno siamo stati accolti dal CERB
- Centra di Ricerca per 'Eccellenzadella
Birra, nato in seno all'Universita diPerugia js i
efinalizzatoalla ricerca nel campo della '
produzione, dello sviluppo e della
certificazione qualitativa della birra. La
Prof.ssa Marconi, il Dott, Morettie la
Dott.ssa Floridi hanno illustrato con
passione |e varie fasi di produzione (per
loro, di studio) della birra, dal maltaggioal
controllo qualita, spiegando '
dettagliatamentela correlazionefra le
singole variabili di processo e la qualita del
prodottofinito, Dalla biochimica alle
tecniche di controllofino alla
regolamentazione HACCP, sono state
toccate tutte le principalidiscipline del
Corso di Studi, vedendonei risvolti pratici
nelle attivita lavorative della sfera
alimentare.

della realta lavorativa.

Ultima tappa prima della partenza, |a visita alla ditta Pizetapharma, attiva
nella progettazione, realizzazione e commercializzazionediintegratori
alimentari, medical devices e cosmetici, Lo staff dell’Azienda ci ha guidato
con professionalita nei meandri della regolamentazione dei dispositivi
medici e delle innovazioni correlate al nuovo Regolamento (UE) 2017/745,
riportando tutto a esempi concreti di prodottiin commercio e, quindi, tipici

Ci siamo poi spostati sul fronte della
raccolta spontaneadi piante officinali
peril mercato del fresco, seguita dalla
loro trasformazione nei laboratori di
fitopreparazioni di Herbartem, Qui,
AntonioGreco e Daniele Bevilacqua
hannoillustrato le fasi di produzione dei
lora preparati erboristici, cosmetici,
farmaceutici ed alimentari, nati dalla
raccolta spontaneanei terreni
demanialidell’'Unione Montana Alte
Vallidel Potenza e dell'Esino. Gli
studenti hanno partecipatoin prima
personaalla lavorazione delle piantee
alla preparazione di oleoliti,
gemmoderivatie tinture, guidaticon
competenza dai titolari, che hanno
condiviso con loro anche la storia (e gli
sforzi) della realizzazione del loro
progetto.

Inserita a sorpresa nel
percorso dell'ultimo
giorno, la sosta alla Rocca
di Casalina, gentilmente
aperta e messa a nostra
disposizione dalla
Fondazione per I'lstruzione i
Agrariae dall'Universitadi =
Perugia. Incantevole luogo
da visitare, circondatoda
ettari di campi
egregiamente coltivati,la
Rocca fu costruita nel XIV
secolo e dallasua
appartenenza ai
Benedettinifinoadora é
sempre statail simbolo

dell'istruzione agraria, \\\|
' |




